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• Bahanpuding:

• 500 ml air + 1 bksjeliinstant rasa stroberi+ 75 grgulapasir

• BahanKuah:

• 500 ml santan+ 50 ml susukentalmanis+ 1 lbrdaunpandan+ 1 sdtgaram+ 100 grgulapasir

• BahanPelengkapEs:

• 200 grmanisanrumputlaut+ Kolang-kaling/sagu mutiara + Buah Alvokad/Bijiselasih

• 100 gresserut

• Cara MembuatEs RumputLaut:

• Campursemuabahanpuding, masakdi atas apisedangsampaimendidih. Angkat, tuangke

dalamloyangpersegi. Dinginkan, potongkotak.

• Campursemuabahankuah, masaksampaimendidihsambildiadukagar santantidakpecah.

• Siapkangelassaji, masukkanpotonganpuding, berimanisanrumputlaut, bijiselasih, kolang-

kaling. Tuangkuah, sendokkanbuahalvokaddanesserut. Sajikan segera.

• Untuk6 orang

• Tips : 

• •Rumputlautberkhasiatmembuatrasa kenyanglebihlama, sehinggadapatdigunakkanbagi

yang inginmenurunkanberatbadan. Rumputlautjugamengandunganti oksidandanberperan

dalamperemajaankulit. 
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PRAKTIKUM KEWIRAUSAHAAN
Tujuan pembelajaran kompetensi MK. Kewirausahaan :

· Mahasiswa dapat memahami, menerapkan dan menjadikan pola hidup berwirausaha dengan kemampuan komunikasi, memimpin dan menerapkan manajemen pengelolaan usaha secara baik dan benar.

· Melalui pembelajaran kewirausahaan mahasiswa memiliki bekal wawasan berwirausaha yang dapat dimanfaatkan untuk mendirikan usaha baru dan membuka lapangan kerja.
Tujuan pelaksanaan praktikum MK. Kewirausahaan :

· Mahasiswa belajar berwirausaha dengan melihat peluang usaha yang bisa dikembangkan berdasarkan minat dan kemampuannya 
· Mahasiswa belajar mempromosikan usaha yang dikembangkannya untuk memperluas jangkauan pemasaran 
· Mahasiswa belajar membuat pembukuan dan mencatat arus keluar masuk modal, biaya dan keuntungan

· Mahasiswa belajar mengevaluasi usaha yang sudah dijalankan, mengidentifikasi permasalahan yang dihadapi dan menentukan solusi pemecahan masalah


Tahap pelaksanaan praktikum MK. Kewirausahaan
1. Dibentuk kelompok-kelompok mahasiswa dengan bidang usaha yang dipilih sesuai dengan minat dan kemampuannya masing-masing.  Usaha tersebut boleh usaha sendiri, usaha orang tua, usaha teman, usaha tetangga dll. Misal :  usaha kuliner (penjualan makanan dan minuman), usaha produksi (pembenihan, pembesaran, pembuatan pakan ikan), usaha fesyen (pakaian, sepatu, tas, topi, cinderamata, dll), jasa (laundry, cuci motor/mobil, perbaikan laptop dan handphone, fotografer, dsb) 
2. Usaha yang dipilih dikelola dengan baik, bisa dilakukan dengan cara membuat atau menghasilkan produk langsung dan menjualnya atau mengambil jasa penjualan produk yang dibuat oleh pihak lain (reseller) untuk kemudian dipasarkan.  Jika usaha tersebut milik orang lain, maka dilakukan wawancara dan teknik berperan serta untuk membantu atau terlibat dalam usaha tersebut.
3. Jika usaha yang dilakukan adalah usaha sendiri, maka lakukan kegiatan promosi secara langsung (informasi saat bertemu dengan calon pembeli) maupun tidak langsung (secara on line melalui media sosial).  Jika usaha tersebut milik orang lain, maka bantu promosikan produk atau jasa yang mereka kelola dan bandingkan hasilnya saat sebelum dan sesudah dibantu mempromosikan. Rancang dan gambarkan dengan baik bentuk promosi yang dilakukan. Tunjukkan model promosi yang anda lakukan dalam laporan praktikum
4. Lakukan pencatatan atau pembukuan dari setiap kegiatan usaha dan transaksi yang dilakukan, meliputi pencatatan modal awal, biaya-biaya yang dikeluarkan, hasil penjualan produk (omzet) dan keuntungan yang diperoleh.  Buatlah kas harian dan kas akumulasi (keseluruhan) selama satu bulan. Jika anda memulai pencatatan tgl 6 Maret 2024, maka pencatatan berakhir pada tanggal 16 April 2024 (boleh ditambah waktunya)
5. Evaluasi kegiatan wirausaha yang telah dilaksanakan.  Jelaskan kendala dan permasalahan yang dihadapi meliputi permasalahan permodalan, manajemen keuangan, kelancaran promosi dan pemasaran
6. Setiap tahap kegiatan mulai dari perencanaan, pelaksanaan dan evaluasi dideskripsikan secara runut dan jelas disertai dengan bukti-bukti kegiatan melalui dokumentasi, tabel rincian arus keluar masuk kas, bagan proses produksi (jika memproduksi sesuatu), bukti promosi kegiatan usaha baik melalui selebaran atau media sosial  dan lain sebagainya.

CONTOH TAMPILAN PROSES PENGOLAHAN PRODUK 
(BISNIS KULINER)
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CONTOH TEKNIK PROMOSI USAHA

CARA PROMOSI BISNIS KULINER SECARA MURAH MERIAH (Redaksi bisnis ukm, 2014)
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Bisnis kuliner dapat dikatakan tidak akan pernah ada matinya sampai kapanpun karena semua orang pastinya membutuhkan makan. Namun, karena alasan kesibukan banyak orang yang tidak sempat untuk menyiapkan menu makannya sendiri. Oleh sebab itu, bisnis kuliner semakin hari kian menjamur dengan berbagai menu makanan yang ditawarkan.

Menjamurnya bisnis makanan di Indonesia bukan berarti bisa melunturkan niat Anda untuk menjalankannya. Anda hanya perlu untuk berinovasi dari berbagai macam bahan makanan yang ada sehingga menciptakan sebuah menu baru yang berbeda dengan lainnya. Misalnya daerah tempat tinggal Anda adalah penghasil pisang terbanyak, Anda dapat mengolahnya menjadi aneka macam olahan pisang seperti es pisang ijo, pisang goreng kipas, keripik pisang, nugget pisang, pallu butung dan lain sebagainya.

Selain Anda harus pintar menciptakan menu baru, tidak kalah pentingnya juga adalah memperhatikan bagaimana cara mempromosikan bisnis kuliner yang efektif agar produk yang Anda jual dapat dengan cepat laku terjual. Berikut ini adalah beberapa cara promosi bisnis kuliner secara murah meriah.
1. Mulut ke mulut atau testimonial
Cara promosi ini adalah cara tradisional yang paling mudah dan terbilang sangat efektif hingga saat ini. Caranya adalah dengan mengundang ataupun datang dalam arisan ibu-ibu kemudian berikan contoh untuk produk buatan Anda. Berikan rasa yang terbaik dan kemasan produk yang menarik dari contoh makanan tersebut, akan tetapi Anda harus tetap menjaga kualitas produk Anda karena itu adalah hal yang paling penting. Jangan sampai contoh yang Anda berikan berbeda dengan produk yang dijual di toko.

2. Promosikan melalui jejaring sosial
Pastinya Anda sudah tidak asing lagi dengan situs jejaring sosial seperti Twitter, Facebook, YouTube dan lain sebagainya. Cara ini dapat Anda pilih untuk mempromosikan bisnis kuliner Anda karena selain gratis, cara promosi ini juga mudah untuk dilakukan. Dengan cara ini Anda bisa mengupload gambar-gambar makanan yang Anda jual di rumah makan Anda dan jangan lupa juga untuk memberikan alamat serta nomor telepon rumah makan milik Anda tersebut. Rajin-rajinlah untuk memberikan berita terbaru tentang rumah makan Anda melalui sosial media ini.

3. Menggunakan stiker

Stiker kecil yang kita buat tentang rumah makn yang kita miliki dapat ditempelkan ditempat-tempat umum yang sering didatangi oleh banyak orang untuk menunggu, misalnya saja halte. Selain itu, Anda juga bisa memberikan stiker mobil secara gratis ditempat-tempat parkir dengan bertuliskan nama dan juga foto makanan yang disediakan di rumah makan milik Anda.

4. Email dan mobile marketing
Mintalah nomor handphone atau email dari para pelanggan Anda jika ada, dengan cara promosi ini Anda dapat memberikan update-update terbaru mengenai rumah makan Anda kepada pembeli setiap saat dan kapanpun Anda mau. Namun, jangan lupa juga untuk menanyakan kepada pembeli apakah mereka bersedia untuk dihubungi melalui sms ataupun melalui email jika ada promosi di rumah makan Anda. Karena jika pelanggan merasa terganggu dengan promosi yang Anda berikan, ditakutkan justru mereka akan lari dan malas untuk kembali.

Silahkan gunakan kreasi Anda untuk mempromosikan bisnis kuliner yang Anda jalankan. Jamin rasa dan kualitas produk Anda serta kreasikan tampilannya. Dijamin bisnis kuliner milik Anda dapat menggugah selera banyak orang. Salam sukses!

CONTOH TAMPILAN KAS/PEMBUKUAN USAHA

Kas Harian

	Tabel 1. Laporan Penjualan Usaha Kuliner X Kelompok Rembulan

	Tanggal
	Omzet
	15% Keuntungan
	Modal

	10-Jan (1)
	           200,000 
	                30,000 
	       170,000 

	17-Jan (2)
	           150,000 
	                22,500 
	      127,500 

	24-Jan (3)
	         100,000 
	                15,000 
	     85,000 

	31-Jan (4)
	         220,000 
	                33,000 
	     187,000 

	Jml
	670,000
	100,500
	569,500


Kas Akumulasi

	Tabel 2.  Laporan Saldo, Dana Masuk dan Keluar Usaha Kuliner X   Kelompok Rembulan

	Tanggal
	Rincian
	Dana Masuk
	Dana Keluar
	Saldo

	3-Jan
	Terima pinjaman modal usaha
	        200,000 
	 
	           200.000 

	4-Jan
	Pembelian bahan-bahan 
	       
	 100,000
	           100,000 

	5-Jan
	Pembelian kemasan
	 
	         25.000 
	             75,000 

	7-Jan
	Pembuatan leaflet promosi
	      
	 25,000
	          50,000 

	10-Jan
	Terima modal penjualan 1
	      170,000 
	 
	         220,000 

	10-Jan
	Terima keuntungan penjualan 1 
	      30,000 
	 
	         250,000 

	15-Jan
	Pembelian bahan-bahan
	 
	      75,000 
	         175,000 

	17-Jan
	Terima modal penjualan 2
	 127,500
	 
	 302,500

	17-Jan
	Terima keuntungan penjualan 2 
	 22,500
	
	325,000

	15-Jan
	Pembelian bahan-bahan
	 
	      125,000 
	         200,000 

	17-Jan
	Terima modal penjualan 3
	85,000
	 
	285,000

	17-Jan
	Terima keuntungan penjualan 3
	15,000
	
	300,000

	15-Jan
	Pembelian bahan-bahan
	 
	      95,000 
	205,000

	17-Jan
	Terima modal penjualan 4
	187,000
	 
	392,000

	17-Jan
	Terima keuntungan penjualan 4
	33,000
	
	425,000

	Total
	
	820,000
	445.000
	425,000


Setelah 4 kali penjualan, rincian modal dan keuntungan hasil usaha yang diterima adalah sebagai berikut :

1. Total dana :  Rp 425.000

2. Keuntungan : Rp 100.500

3. Pinjaman modal : Rp 200.000

4. Surplus modal yang dimiliki :  

      Rp 425.000 - Rp 200.000 - Rp 100.500 = Rp 124,500

FORMAT LAPORAN PRAKTIKUM KEWIRAUSAHAAN

COVER

LEMBAR PENGESAHAN

I.  PENDAHULUAN


A.  Latar Belakang


B.  Tujuan Praktikum

II.  METODE PRAKTIKUM


A.  Waktu dan Tempat Praktikum


B.  Tahap Pelaksanaan Praktikum

III.  HASIL DAN PEMBAHASAN (deskripsi, tabel, bagan dan foto)


A.  Proses Pengolahan/Pengadaan Produk dan Pembiayaan


B.  Kegiatan Promosi Produk


C.  Manajemen/Pengelolaan Keuangan


D.  Evaluasi Usaha

IV.  PENUTUP

DAFTAR PUSTAKA

Ketentuan :

· Laporan praktikum diketik dengan huruf Arial 11, dengan spasi 1,5 di kertas A-4, jumlah halaman minimal 10 halaman, sesuai dengan format laporan praktikum yang telah ditetapkan.
· Laporan praktikum masing-masing individu dalam kelompok dikumpulkan ke Ketua Kelompok/Sekretaris dalam bentuk file. Tugas ketua kelompok dan sekretaris untuk mengumpulkan semua laporan individu anggota kelompoknya menjadi satu secara kolektif. 

· Draft laporan praktikum diprint dan dikumpulkan kepada asisten praktikum (Eko Sugiharto,S.PiI,M.Si) di Jurusan Sosek (Ruang Staf Sosek Perikanan Lantai 3) paling lambat pada tanggal 26 April 2024.
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	Sosial Ekonomi Perikanan

	Muhammad Sarifuddin
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	Pengelolaan sumberdaya perikanan


