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Latar Belakang

Ty \§ Limbah kulit pisang kepok

Sebanyak 34.629 kg/tahun di Kalimantan Timur

Antioksidan tinggi 128ppm!
\ ‘ Diketahui mengandung krisin, kuersetin, dan c1pigenin2

Madu khas Kalimantan yang masih jarang diolah

Antioksidan tinggi 97ppm3
Diketahui mengandung kaempferol, rutin, kuersetin,
apigenin, dan krisin

Nutrasetika Permen Jelly

Warna, bau, rasa dan bentuk yang menarik

Tujuan Penelitian

Tujuan penelltlon untuk mengetahui aktivitas antioksidan kombinasi
ekstrak kulit pisang kepok (E% dan madu kelulut (MK) serta aktivitas
antioksidan sediaan nutrasetika permen jelly dengan basis formula
yang optimal.
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Hasil Penelitian

A. Optimasi Bahan Utama
Tabel 1. Variasi kombinasi

Madu Kelulut

Ekstrak Kulit Pisang Kepok 250 400
450 417,83 399,95
£ Nilai ICso terbaik diperoleh V2 dengan
2 60 o818 nilai 83,18 ppm, yang termasuk dalam
2 =0 | rentang antioksidan tinggi 50-100 ppm

Vi v2 v3
Variasi konsentrasi

B. Optimasi Basis Formula
Tabel 2. Variasi konsentrasi Simplex Lattice Design

Bahan Fy F1 F2 F3 Fx
Gelatin 0 22,5 7,5 15 30
Karagenan 10 2,5 7,5 5) 0

Tabel 3. Hasil evaluasi optimasi
Parameter Fy F1 F2 F3 Fx
Kadar air 33,7% 10,4% 15.9% 19,26% 6,79%

Solutions ) .
Diperoleh formula optimum

konsentrasi gelatin 0,588%
dan karagenan 0,412%.

1 Solutions found
Number | Gelatin | Karagenan | Kadar air | Desirability
0.588 0.412 15.000 1.000 Selected
C. Evaluasi Sediaan

Tabel 4. Hasil evaluasi sediaan®

Parameter Uji Hasil SNI-3547.2-2008
Bau dan rasa Normal (sesuai label) Normal (sesuai label)
Kadar air 14,67%+2,26 <20%

Kadar abu 1,5%+0,01 <3%
Pb?*,Cu? Hg?* Tidak tercemar Tidak tercemar

Aktivitas Antioksidan

73,79 ppm (tinggi)

70%

57%

60%

Hasil uji hedonik
Bentuk menunjukkan bahwa
Wama penilaian terhadap
o permen jelly didominasi
seenan  d€NQAN sangat suka,
suka, dan agak suka.

50%

4333%

36,67%

40%

30%

20%

10%

10%

0%
SANGAT SUKA  AGAK SUKA TIDAK SUKA

SUKA

Hasil penelitian menunjukkan aktivitas antioksidan kombinasi
EK dan MK tinggi yaitu IC50 83,18 ppm. Optimasi basis terbaik
yaitu gelatin 0,588% dan karagenan 0,412%. Aktivitas antioksidan
sediaan tinggi yaitu 73,79 ppm. Evaluasi dilakukan sesuai

dengan SNI-3547.2-2008.
Saran Penelitian

Saran untuk penelitian selanjutnya, perlu dilakukan pengujian
texture analyzer dan uji stabilitas.
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